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QUICHE AUX POIREAUX ET LARDONS
Ingrédients

1 péite feuilletée

2 beaux paiteaiux

200 g de landons

3 ceufs

20 cl de ctéme semi épaisse

2 C.a.S de mautarnde

un peu de noix de muscade

Quelgues herhes de Pravence

Un sachet de framage napé



QUICHE AUX POIREAUX ET LARDONS

Préepanation
1/ Nettayer et détailler les paireawx, puia les faire cuire a l'auta cuisewe 10 min a
patin de la vapewr

2/Pendant ce tempa, dérauler la pate feuilletée dana un plat atadte, puis napnpé le
fand de tate avec la mautande et saupaudrer d herhes de Pravence. Résewer.

3/Danns un saladier, hattre les aeufa en amelette, ajouter la crveme semi liguide.
Mélanger jusqu'a ce que la pate aait hamagene. Ajauter la naix de muascade;
Mélanger de nauveadl.

4/Dana une petite cassernale, faite nevenin les landans.
5/Reprendre vatie fand de tante et y étalen lea landana et les paiteawx égauttés de
maniéne haunanieuse. Puis venser la pate de facan a ce gu'elle tecauvne le taut.

Pawsemer de framage nappé

6/ Enfawwner a 180 °C pendant 30 min (cela dépend de vatre fauwr et de vas gaiits.).
Laisasern nefraidin 5 min.
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