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GRATIN DE FENOULL

Préparation
1~ Laver les bulbes de jenouil. puis les cuire 15 ¢ 20 min dans une casserole
deaw bouillante salée ( ils dowent étre tendres tout en gardant de la terue).

2- Egoutter, laisser tiédir, puis les couper en 2 dans Uépaisseur. Retirer et
hacher le. chair de chague demi bulbe .
Dans une casserale, Jaites jondre 30 g de beurre o jeu doux. Incorporer la
jarine sans cesser de remuer. Verser pew ¢ pew 10 cl de bouillon.
Ajouter la, creme liquide. Cuire 5 6 6 min en remuant sans cesse.

5~ Dans une poéle, faites revenir les lardons,
Puis incorporer les & Lo chair hachée des fenouils. Saler, poivrer.
Répartir la préparation dans un plat ¢ gratin,

Y- Verser le reste. de bouillon.
Faire gratiner 10 612 min au jour préchouffé o 180°C.
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