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Les ingrédients
es ingr Ustencil

pour 3 persennes

3 Blane doeufs o Pése aliment
150 ¢ de sucreroux o 1 jouet
130g  debeurre o | cuillere en bois

§0 ¢ depoudre damande o [ saladier

504 deforine o I moule & finoncier ou G

CUPCaKES
e | Bol
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Préparation
1- Préchaujfer le jour & 200 °C (thermostat 6-7)

2~ Faire jondre le beurre et le laisser refroidir

3- Meélanger le sucre, lo. jarine et la poudre damandes.
- Ajouter les blancs doeufs et mélanger de nouveau

5- Enfin ajouter le beurre jondu et mélanger de nouweau.

6 Verser la pite dans chaque compartiment. du moule & Jinancier ou
G cupeake sans trop les remplir.

/- Faire cuire entre 15 et 20 min en jonction de votre four.
Vérifier la cuisson en insérant une lame de couteau, dans le
ghteau sielle en ressort seche votre géteaw est cuit .
Les financiers ont une couleur légérement dorée.






